
Sehr geehrte Damen und Herrn, 
 
wir freuen uns über Ihr Interesse an einem Besuch im Salzburger Frei-
lichtmuseum. 
 
Für die gastronomische Versorgung steht unser historisches Wirtshaus  
"Salettl" mit schönem Gastgarten und speziellen Köstlichkeiten aus sei-
ner hausmännischen Küche zur Verfügung. 
 
Das Flair der bäuerlichen Originalbauten und die reizvolle landschaftli-
che Umgebung sind die beste Voraussetzung, das Freilichtmuseum auch 
als Veranstaltungsort zu nutzen. Ganz gleich ob Betriebsfeier, Produkt-
präsentation, Geburtstagsfest oder Hochzeit – Ihr Fest im Salzburger 
Freilichtmuseum wird sicher zu einem unvergesslichen Erlebnis.  
 
Für diese Feiern aller Art, haben wir ein umfangreiches Cateringangebot 
zusammengestellt, dass Ihnen im gesamten Areal zur Verfügung steht.  
 
Kontaktdaten: 
 
Herr Rudolf Wohland 
„Salettl“ Salzburger Freilichtmuseum 
Hasenweg 
5084 Großgmain 
Telefon  +43 662 85 00 11 27  
Telefax  +43 6277 20 280 
gewo-gastronomie@utanet.at 
www.gewo-gastronomie.at 
 
 
  
 
 

Gastronomie 
Salzburger Freilichtmuseum 



 

Informationen zum Menü– und Buffetkatalog: 
 
• Buffet buchbar ab einer Teilnehmerzahl von 30 Personen 
 
• Menü buchbar ab einer Teilnehmerzahl von 20 Personen 
 
 
• Cateringgebühr „Empfangscatering“ oder Getränkeservice 
 (entfällt bei „Speisencatering“ am selben Standort oder bei Standort „Salettl“) 

 Pro Person 4,00 € 
 
 Cateringgebühr beinhaltet: 

• Stehtische (pro 6 Personen ein Tisch) 
•  Personalkosten 
• Auf– und Abbauregien 
 
  

• Cateringgebühr „Speisencatering“ 
 (entfällt bei Standort „Salettl“) 

 Pro Person 7,00 € 
  
 Cateringgebühr beinhaltet: 

• Auf– und Abbau der vom Museum bereitgestellten  
 Bestuhlung am Durchführungsstandort. 
•  Personalkosten 
• Tischdeko (Keine Raumdekoration!) und Tischwäsche 
• Menükarten  
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Informationen zum Menü– und Buffetkatalog: 
  

• Änderung der Buffetzusammenstellung nur nach Ab-
sprache. 

 

• Das Buffet– und Menüangebot ist für den Standort Sa-
lettl nur außerhalb der Öffnungszeiten buchbar (täglich 
ab 18:00 Uhr) 

 
• Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer 
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Cateringkatalog Cateringkatalog Cateringkatalog Cateringkatalog     
Salzburger  Freil ichtmuseumSalzburger  Freil ichtmuseumSalzburger  Freil ichtmuseumSalzburger  Freil ichtmuseum    
    
• Empfangscatering 
• Buffetvorschläge 
• Menüvorschläge 

 
 

 
Gültig ab 01. Jänner 2008 



Sektempfang: Sektempfang: Sektempfang: Sektempfang:   
 

Sekt pro Flasche 18,00 €  
Orangensaft  Liter 7,00 € 
 

Museumsempfang: Museumsempfang: Museumsempfang: Museumsempfang:   
 

Mostbowle mit Apfelwein und Speck– und 
Lauchstangerl (2 Stk. / Person) pro Person 9,00 €  
 

Punschempfang 1: Punschempfang 1: Punschempfang 1: Punschempfang 1:   
 

Früchtepunsch pro Tasse 3,00 € 
Lebkuchen (3 Stk. pro Person) pro Person 2,50 € 
 

Punschempfang 2: Punschempfang 2: Punschempfang 2: Punschempfang 2:   
 

Feuerzangenbowle  pro Tasse 4,50 € 
Lebkuchen (3 Stk. pro Person) pro Person 2,50 € 
 

Canapés Canapés Canapés Canapés   
 

Canapés pro Stk. 2,20 € 
diverse Varianten    
zB: Canapès belegt mit Brie, Salami, Tomaten-Mozzarella,  
Räucherlachs, Roastbeef usw.  
 

Canapés  „regional“Canapés  „regional“Canapés  „regional“Canapés  „regional“  

 
Canapés pro Stk. 1,90 € 
diverse Varianten    
Rustikal belegt mit Speck, Verhackertes, Grammel- 
schmalz, Liptauer usw.  
 
 
 

Empfangscatering 
 

 



Suppe:Suppe:Suppe:Suppe:    
 

Salzburger Bierschaumsuppe 

Kalt:Kalt:Kalt:Kalt:    
Kartoffelkas 
Salzradi 
Bierschinken mit Senf und Kren 
Speckstangerl 
Bauernsulze 

Warm:Warm:Warm:Warm:    
Saftiges Bierbradl mit Semmel– und Kartoffelknödel 
Salzburger Bierfleisch im eigenen Saft und Eierspätzle 

Salat:Salat:Salat:Salat: 
 

Wurstsalat 
Kartoffelsalat 
Essigknödel 
Tomatensalat 
Krautsalat 

Dessert:Dessert:Dessert:Dessert:    
Bier-Joghurt-Creme 
Bierpudding 

 
Preis pro Person 22,00 € 

 

Buffetangebot „Hopfen und Malz“ 
 

 

Buffetcharakter: 
 

Herzliches Buffet, dass sich ganz dem Themenkreis Bier widmet. 
Die Gelegenheit, einen kleinen Eindruck von regionaler Küchenkul-
tur zu bekommen. 



Kalt:Kalt:Kalt:Kalt:    
Speckvariation 
Grammelschmalz und  Verhackertes mit Zwiebelringen 
Liptauer- und Kräuteraufstrich 

Geräucherter Saibling und Forelle 
mit Oberskren  

Geräucherte Blutwurst 
Bauerngeselchtes 

Warm:Warm:Warm:Warm:    
Wiener Schnitzel mit Petersilienkartoffeln 
Schweinestelze mit Semmelknödel, Senf und Kren 

Salat:Salat:Salat:Salat: 
 

Wurstsalat 
Kartoffelsalat 
Krautsalat 
Radisalat 
Krautsalat 

Dessert:Dessert:Dessert:Dessert:    
Topfenstrudel  
Apfelstrudel 

Rustikale Käseplatte 

 

Preis pro Person 21,00 €    
 

Buffetangebot „Heuriger“ 
 

 

Buffetcharakter: 
 

Deftige und einfache Buffetkombination.  



Suppe:Suppe:Suppe:Suppe:    
 

Kartoffelrahmsuppe mit Karottenstreifen 

Kalt:Kalt:Kalt:Kalt:    
Lachsfrischkäseterrine 
Schinkenpastete im Kräutermantel 
Rindfleischsülze mit Vinaigrette 
Geräucherte heimische Forelle mit Oberskren 

Warm:Warm:Warm:Warm:    
Schweinefilet im Salzblätterteigmantel mit  
Petersilienkartoffeln 

Hühnerbrüstchen in Zucchinicremesauce mit Reis 

Salat:Salat:Salat:Salat: 
 

Salatbuffet nach Jahreszeit 

Dessert:Dessert:Dessert:Dessert:    
Kaiserschmarrn aus der Pfanne 
 
 

Preis pro Person 23,00 € 
 
    

 

Buffetangebot „Salettl“ 
 

 

Buffetcharakter: 
 

Das Buffet für jeden Geschmack. Das Buffet „Heurige“ zu deftig?, 
„Hopfen und Malz“ nicht Ihr Geschmack? Dann ist „Salettl“ die 
richtige Wahl. 



Vorspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen: 

Dip Gemüse mit diversen Saucen 
Roastbeefröllchen mit Spargel und Sauce Tartare 
Melonenschiffchen mit Rohschinken 
Shrimpscocktail 
Geräuchterte Fischvariation mit Oberskren 
Wildpastete mit Sauce Cumberland 
 
 

Hauptspeisen:Hauptspeisen:Hauptspeisen:Hauptspeisen: 

Gefülltes Hühnerbrüstchen mit Zucchinicremesauce  
und Gemüsereis 

Pochiertes Forellenfilet in Dillrahmsauce  
mit Petersilienkartoffeln 

Zwiebelrostbraten mit Eierspätzle 

Gefüllte Zucchini mit Tomatensauce 
 

Beilagen:Beilagen:Beilagen:Beilagen: 

Reichhaltiges saisonales Salatbuffet mit Hausdressing und  
Essig-Öl-Dressing 
 

Dessert:Dessert:Dessert:Dessert: 

Honigcreme mit Erdbeersauce 
Nußschupfnudeln mit Apfelmus 
 
 

Rustikales regionales Käsebrett 
Pro Person 29,00 €  

Buffetangebot „Kalt / Warm“ 
 

Buffetcharakter: 
 

Schönes und klassisches Buffet, das für jeden etwas bietet.   



Vorspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen:    
 

Kartoffelkas 
Grammelschmalz und Verhackertes mit Zwiebelringen 
Liptauer- und Frischkäseaufstrich 
Presswurst mit Tomatenvinaigrette 
Geflügel-Gemüse Pastete mit Kräuterjoghurtsauce 
 

Suppen:Suppen:Suppen:Suppen:    
 

Brezensuppe  
Pfannkuchenstreifensuppe 
 

Hauptspeisen:Hauptspeisen:Hauptspeisen:Hauptspeisen: 
 

Gefüllter Schweinerollbraten mit Serviettenknödel 
Zwiebelrostbraten mit Eierspätzle und Senfgurkenfächer 
Gegrilltes Forellenfilet mit Reis 
Sauerkrautstrudel mit Kräutersauce 
 

Beilagen:Beilagen:Beilagen:Beilagen: 
 

Reichhaltiges Salatbuffet mit Hausdressing und Essig-Öl-
Dressing 
 

Dessert:Dessert:Dessert:Dessert: 
 

Knusprige Apfelradeln 
Zwetschkenpofese 
Bauernkrapfn mit Preiselbeeren 
 

Rustikales Käsebrett 
Pro Person 30,00 €  

Buffetangebot „Regional I“ 
 

 

Buffetcharakter: 
 

Buffet mit klassischen, eher deftigen Speisen aus der regionalen  
Küche. 



Vorspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen: 

Kleine Wiener Schnitzel 
Speckplatte mit Senf und Kren 
Würstel im Schlafrock 
Kleine Fleischlaibchen 
Geräucherte Forelle mit Oberskren 

Suppen:Suppen:Suppen:Suppen: 

Knoblauchsuppe mit Schwarzbrotcroutons 
Pilzklößchensuppe 

Hauptspeisen:Hauptspeisen:Hauptspeisen:Hauptspeisen: 

Schweinsfilet im Salzteig gebraten auf Pfefferrahmsauce 
mit Buttergemüse und Kroketten 

Saiblingsfilet in der Zwiebelkruste  
mit Bechamelkartoffeln 

Gefüllte Kalbsbrust mit Serviettenknödel 

Spinatstrudel mit Schafskäse und Schnittlauchsauce 

Beilagen:Beilagen:Beilagen:Beilagen: 

Reichhaltiges Salatbuffet mit Hausdressing und Essig-Öl-
Dressing 
 

Dessert:Dessert:Dessert:Dessert: 

Apfelstrudel mit Vanillesauce 
Honigcreme 
Topfennockerl auf Waldbeersauce 
 

Ausgewählte regionale Käseplatte 
Pro Person 35,00 €  

Buffetangebot „Regional II“ 
 

 

Buffetcharakter: 
 

Buffet mit kulinarischen Köstlichkeiten aus der regionalen Küche. 



Vorspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen:Vorspeisen: 

Im Salz gebeizter Lachs mit Dillsenfsauce 
Beinschinken vom Stück mit Senf und Kren 

SuppenSuppenSuppenSuppen    
Gulaschsuppe im Eisenkessel mit Schwarzbrot    
Hauptspeisen:Hauptspeisen:Hauptspeisen:Hauptspeisen: 

Forellenfilet aus der Riesenpfanne  
mit Gemüsekartoffeln 

Tiroler Gröstl aus der Pfanne mit Spiegelei 

Kasnockn aus der Pfanne mit Röstzwiebeln 
 

Beilagen:Beilagen:Beilagen:Beilagen: 

Reichhaltiges Salatbuffet mit diversen Dressings 

Dessert:Dessert:Dessert:Dessert: 

Frischer Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster  
und Apfelmus 

 
Preis pro Person 34,00 € 

Buffetangebot „Event“ 
 

 

Buffetcharakter: 
 

Das Buffet bei dem sich etwas rührt. Köstliche regionale Speisen 
frisch vor Ihren Augen zubereitet. Ideal für eine gemütliche und lus-
tige Feier. 



Menüvorschläge 
 

Catering 

Spezialmenü 1 4gängigSpezialmenü 1 4gängigSpezialmenü 1 4gängigSpezialmenü 1 4gängig    
Variation von Räucherfischen mit Salatbouquet 
und Meerrettich Dip 
 

Tomatencremesuppe mit Schwarzbrotcroutons  

und Sahnehäubchen 
 

Schweinsfilet im Salzteig gebraten auf  
Pfefferrahmsauce mit Buttergemüse und Kroketten 
 

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster 
Pro Person 26,00 € 

 

Spezialmenü 2 4gängigSpezialmenü 2 4gängigSpezialmenü 2 4gängigSpezialmenü 2 4gängig    
Rindfleischsülze mit Tomatenvinegrette  
und Salatbouquet 
 

Brezensuppe mit Croutons und Kartoffelchips 

 
Gefüllte Kalbsbrust mit Serviettenknödel  
und Salat 
 

Buchteln mit Vanillesauce 

Pro Person 23,00 € 



Menüvorschläge 
 

Catering 

Menü 3 (vegetarisch)Menü 3 (vegetarisch)Menü 3 (vegetarisch)Menü 3 (vegetarisch)    
Schwarzwurzelsuppe mit Croutons und  
Sahnehäubchen 

Gebratene Nidei auf Tomatennudeln mit grünem Salat 
 

Nussschupfnudeln mit Apfelmus 

Pro Person 16,00 € 

Spezialmenü 4 3gängigSpezialmenü 4 3gängigSpezialmenü 4 3gängigSpezialmenü 4 3gängig    
Klare Rindersuppe mit Griesnockerl 
 

Zwiebelrostbraten mit Eierspätzle und  
Senfgurkenfächer 
 

Scheiterhaufen mit Preiselbeeren 

Pro Person 17,00 € 
 

Spezialmenü 5 3gängigSpezialmenü 5 3gängigSpezialmenü 5 3gängigSpezialmenü 5 3gängig    
Brezensuppe mit Croutons und Sahnehäubchen 
 
Gegrilltes Saiblingfilet mit Petersilienkartoffeln 
und brauner Butter 
 

Apfelstrudel mit Vanillesauce und Sahne 

Pro Person 19,00 € 



Menüvorschläge 
 

Catering 

Menü 6 3gängigMenü 6 3gängigMenü 6 3gängigMenü 6 3gängig    
Brezensuppe mit Sahnehäubchen 
 

Gebratene Schweinehaxn mit Stöcklkraut und  
Semmelknödel 
 

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster 
Pro Person 18,00 € 



GetränkeauswahlGetränkeauswahlGetränkeauswahlGetränkeauswahl    
Salzburger  Freil ichtmuseumSalzburger  Freil ichtmuseumSalzburger  Freil ichtmuseumSalzburger  Freil ichtmuseum    
 
Auswahl dient zur Preisinformation - Getränke 
(Flaschenweine ausgenommen) müssen nicht vorbe-
stellt werden. 
 
 

Gültig ab 01. Jänner 2008 
 
 



 

Gasteiner Mineralwasser 1 lt.  4,90 € 
Gasteiner Mineralwasser 0,33 lt. 2,30 € 
Sodawasser 0,5 lt. 2,20 € 
 

Limonade (Cola, Fanta, usw.) 0,33 lt. 2,40 € 
Spezi 0,5 lt. 3,50 € 
Spezi 0,25 lt. 2,10 € 
 

Eistee Pfirsich 0,5 lt. 3,70 € 
Eistee Pfirsich 0,25 lt. 2,20 € 
 

Apfel- oder Orangensaft 0,25 lt. 2,50 € 
Apfel- oder Orangensaft gespr. 0,25 lt. 2,20 € 
Apfel- oder Orangensaft gespr. 0,5 lt. 2,90 € 
 

Johannisbeeraft  0,25 lt. 2,70 € 
Johannisbeersaft gespr. 0,5 lt. 3,90 € 
 

Buttermilch 0,25 lt. 2,00 € 
Buttermilch 0,5 lt. 3,50 € 

 

Gültig am Standort „Salettl“ 

Getränkeauswahl „Salettl“ 
 

Alkoholfrei 



  

Kaiser Märzen vom Faß 0,5 l 3,10 € 
Kaiser Märzen vom Faß 0,3 l 2,50 € 
 
Kaltenhausener Bernstein 
(süß, würzig, aromatischer Nachtrunk) 
Kaltenhausener Bernstein vom Faß 0,5 l 3,50 € 
Kaltenhausener Bernstein vom Faß 0,3 l 3,00 € 
 
 

Edelweiss hefetrüb vom Faß 0,5 l 3,50 € 
Edelweiss hefetrüb vom Faß 0,3 l 3,00 € 
 
Edelweiss  Hofbräu 
(vollmundig, wenig Kohlensäure) 

Edelweiss Hofbräu 0,5 l 3,50 € 
 
 
 

Kaiser Sportradler vom Faß 0,5 l 3,30 € 
Kaiser Sportradler vom Faß 0,3 l 2,70 € 
  
 

Schlossgold 0,5 l 3,10 € 
 
 
 
Gültig am Standort „Salettl“ 

Getränkeauswahl „Salettl“ 
 

Bier 



Blauer Zweigelt 0,25 lt. 3,20 € 
Grüner Veltliner 0,25 lt. 3,20 € 
Wein rot oder weiß 1/8 lt. 2,00 € 
 
Spritzer rot oder weiß 0,25 lt. 2,60 € 
Sommerspritzer 0,5 lt. 3,80 € 

 
 

Most herb oder süss 0,25 lt. 2,30 € 
Most gespritzt 0,25 lt. 2,00 € 
Most gespritzt 0,5 lt. 3,20 € 
 
 
Obstler 2cl 2,20 € 
Williams 2 cl 2,20 €
  

Marillenschnaps 2 cl 2,20 €
  
Rauchnudel (Hollunderbrandlikör) 2 cl 2,80 € 
 
Salzburger Zirbengeist 2cl 2,80 € 

Rossbacher Magenbitter 2 cl 2,80 € 
 
 
Gültig am Standort „Salettl“ 

Getränkeauswahl „Salettl“ 
 

Wein, Most und Schnaps 



 

Verlängerter  2,20 € 
Großer Brauner  2,40 € 
Melange  2,60 € 
 
Kleiner Espresso  1,90 € 
Häferl Kaffee  2,30 € 
 
Espressochoc  2,60 € 
Cappuccino  2,60 € 
 
Heiße Schokolade  2,60 € 
Heiße Schokolade mit Rum  3,50 € 
 
Tee mit Zitrone  2,10 € 
Tee mit Rum  3,40 €
   
 

 
 
 
 
 
 

 

Gültig am Standort „Salettl“ 

Getränkeauswahl „Salettl“ 
 

Kaffee und Tee 



Kaiser Pils 0,30 l 3,40 € 
Bernstein Bier (Museumsbier) 0,5 l 3,40 € 
   
Verschieden Fruchtsäfte  
(Johannisbeersaft, Orangen- und  
Apfelsaft, usw.) 1 l  8,00 € 
 
Gasteiner Mineralwasser  0,7 l Fl. 4,50 € 
(eingestellt)  
 
Grüner Veltliner 0,25 l 2,90 € 
Blauer Zweigelt 0,25 l 2,90 € 
 
 

Kaffee Tasse 2,00 € 
 
 

 
 
 
 
 
 
  
 
 

Getränkeauswahl „Standortcatering“ 
 

Getränkeauswahl 



FlaschenweineFlaschenweineFlaschenweineFlaschenweine    
Bitte Mindestabnahmemenge beachten     
 
Das Angebot an Flaschenweinen ist ein unverbindliches Zusatz-
angebot, dass auf Kundenwunsch bereitgestellt wird.  
 
Bitte beachten Sie, dass bei Bestellung von Flaschenweinen eine 
Mindestabnahmemenge von 6 Flaschen pro bestellter Sorte ver-
rechnet wird.  

 
 

 



 

2006 GrüVe, Grüner Veltliner, DAC  
Weingut „Sonnhof“, J. Jurtschitsch, Langenlois        
Charakter: trocken, leicht, frisch, würzig und feinfruchtig 

 Flasche: 18,30 €€€€ 

2006 Small Hill white, Cuvée, DAC        

Weingut „Leo Hillinger“, Jois / Rust      

Charakter: trocken, helles Gelb, fruchtig, lebendiger Duft, 
erfrischend und würzig am Gaumen. 
 Flasche: 19,80 €€€€ 

2006 Chardonnay, Chardonnay, DAC 
Weingut „Jamek“, Joching     

Charakter: trocken, zartes Gelb, gehaltvoll, reifer Duft. 

 Flasche: 21,00 €€€€ 
 

2006 Gelber Muskateller , Gelber Muskateller, DAC    
Weingut „Tement“, Berghausen  

Charakter: trocken, einladende Aromen nach Hollunder, 
Limetten und süssen Trauben, feinwürziger Geschmack 
mit sortentypischem Abgang.  
 Flasche: 21,00 €€€€ 
 
 
 

Getränkeauswahl 
 

Flaschenweine 



 

2006 Rosè vom Zweigelt, , , , Blauer Zweigelt, DAC     
Weingut „Bründlmayer“, Bründlmayer, Kamptal  

Charakter: frisch und fruchtig, zugleich angenehm    
voll, feinfruchtig mit Himbeeren, Waldbeeren und  
Weichsel unterlegt. 
 Flasche: 19,80 €€€€ 

2005 Blauer Zweigelt, Blauer Zweigelt, DAC      
Weingut „Sonnhof“, J. Jurtschitsch, Langenlois  
Charakter: trocken, rubinrot, frisch, fruchtig und würziges 
Bouquet.  
 Flasche: 18,30 €€€€ 

2006 Carnuntum Cuvée, Cuvée, DAC     
Weingut „Markowitsch“, Markowitsch, Carnuntum 
Charakter: Rubinrot mit violettem Rand, im Duft erinnernd an 
Weichseln und Gewürzen, weich und elegant am Gaumen. 
 
 Flasche: 19,80 €€€€ 
 

2005 Pinot Noir, , , , Spätburgunder, DAC         

Weingut „Johnneshof“, Fam. Reinisch, Tattendorf  

Charakter: trocken, samtig, mit zartem Tannin unterlegter 
Spätburgunder. 

 Flasche: 19,80 €€€€ 

Getränkeauswahl 
 

Flaschenweine 



 

2004 Koonunga Hill, Shiraz und Carbanet, Qualitätswein        
Weingut „Penfolds Wine“, Magill, Australia    

Charakter: trocken, dunkles violettrubinrot, würziges  
Duftspiel nach Muskat, Nelken und vielen anderen Gewürzen. 

 Flasche: 29,00 €€€€    

2004 Hill 1, Cuvée, DAC        

Weingut „Leo Hillinger“, Jois / Rust  

Charakter: trocken, granatrot, kräftiger Duft nach reifen Johan-
nisbeeren, würzig und gehaltvoll am Gaumen und im Abgang. 

 Flasche: 62,00 €€€€ 

2006 Gewürztraminer, Gewürztraminer, DAC        

Weingut „Elfenhof“, Fam. Holler, Rust  

Charakter: lieblich, zarter Rosenholzduft, kräftiges, würziges 
Sortenbouquet. 
 Flasche: 22,00 €€€€ 

2003 Weißburgunder Spätlese, Weißburgunder, DAC     
Weingut „Elfenhof“, Fam. Holler, Rust  

Charakter: lieblich, zarte reife Blume, feine Fruchtsäure, de-
zent Restsüße. 
 Flasche: 22,00 €€€€ 

Prosecco Spumante di Valdobbiadene   

Charakter: trocken, feinperlig und elegant    

    Flasche:  22,00 €€€€ 

Getränkeauswahl 
 

Flaschenweine 


